


Kuchyné

Veprové maso

Jazyk s majonézou

2 vejce uvafim na tvrdo, Zlout-
ky vyloupnu, noZzem je dobfe ro-
zetfu a dam do porcelanového
hrnku, pfidam Izicku hoicice,
kousi¢ek utfeného celeru, pul
ustrouhané cibulky, syrovy zlou-
tek, malicko pepfe, jednu Sestnac-
tinu litru Cistého salatového oleje
a dobrého octa, trosku soli, vSe
velmi dobfe rozsleham a vleji do
porcelanové misy. Uvateny stude-
ny jazyk nakrdjim ostrym nozem
na tenké platky a dam je do majo-
nézy. K majonéze mozno pridati
téz 2 kolecka citronu a strouhany
kfen.

Vepiové na kminé

Na rendliku se rozpéni cibule
na sadle. Na zezlatlé cibuli se da
rozdélené maso na dily a dusi se
do zlata. Pak se ptida Spetka kmi-
nu, podleje horkou vodou a dusi
se do mekka. Jako prikrm hodi se
k tomu opecené brambory.

Dobra a levna huspenina

Déame do vody variti kousek
rypacku, veprové ucho, 1 nozicku
teleci a jednu veptfovou. Pfidame
k tomu celou cibuli, kousek Ces-
neku, 5 zrnek pepie a 1 bobkovy
list a stil. Kdyz maso zméklo, vyn-
dame je a pokrajime na mensi
kousky a vlozime je do libovolné
formy neb misky a polévku, kte-
rou jsme nechali chvili ustati, na
né nalejeme. Postavime vse do
chladna, aby huspenina ztuhla.

Pecené osrdi, koFinek

Ocisténé osrdi uvatime ve sla-
né vodé¢ s pokrajenou cibuli, petr-
zeli, mrkvi a bobkovym listem.
Uvarené pokrajime na nudlic¢ky.
Pak utfeme kousek masla nebo
sadla, pfimichame 1-2 vejce, tro-
chu majoranky a pepfte, jednu na-
mocenou housku a ptl strouhané
a vSe smichame dohromady. Vy-
mazeme rendlik nebo formu, vy-
sypeme ji houskou a miseninu do
ni nalejeme a peceme hodinu
v troub¢. Podavame k tomu kapa-
rovou nebo sardelovou omacku.

SmazZené Fizky ze Sunky

Ze syrové sunky pokrajime na
prst silné fizky a nechame je ptes
noc v mléce odlezet. Pied ptipra-
vou je osu$ime, naklepeme no-
zem, smocime ve vejci a v housce
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Veprové maso

obalime. Smazime je na sadle,
masle nebo margarinu.

Veprova kyta na sardeli

Maso z kyty nasolime, protah-
neme slaninou a utienou sardeli a
navrch pomazeme maslem. Na
rendliku rozpalime slaninu a po-
krajenou cibulku v ni napénime,
maso do toho vlozime a za obcas-
ného podlévani dusime do mékka.

Potom maso vyndame a omac-
ku zalijeme kyselou smetanou, do
které jsme rozslehali 1 1zici mou-
ky a kdyz se povati, procedime ji
na pokrijené maso. Podava se
s houskovym knedlikem.

Veprové s Cervenym vinem

3/4 kg veprového libového
masa se da na rozpalenou slaninu,
na kousky nakrajenou, nakraji se
na drobno 2 cibule a do Zluta se
zapece, aby méla omacka péknou
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barvu. Pak se rozstrouhd mala
mrkev, malé petrzel a kousek ce-
rele a 2 tabulky perniku. V3e se
necha hezky povatiti, pak se ptida
na maso a piilije se 1/8 ¢erveného
vina. Chutna dobie s houskovym
knedlikem.

Veprova Zebirka s hoi¢ici

V rendliku rozpalime maslo,
na kterém napénime rozkrajenou
cibulku a mrkev. Zebirka nakle-
peme, osolime a vlozime do rend-
liku a po obou stranach je necha-
me opéci, nacez je zalijeme
vodou, 1Zici octa, pfidame cely
pept a hiebicek a dusime je do
mekka. Potom je vyndéame a upra-
vime omacku. Umichdme 2 na
tvrdo uvarené Zloutky se 3 Izicemi
hoi¢ice, pfidame lzici sardelové-
ho masla, 1zici stolniho oleje, tro-
chu pepfte a sekané zelené petrzel-
ky. Vse dobfe se stavou
promichame a vychladlé maso tim
zalijeme. Podava se studené.
Chutny je k tomu téz aspik.




Kuchyné

Veprovy nadivany biic¢ek

Libovy bucek ostrym nozem
natizneme, udélame hlubsi kapsu
a naplnime ji touto nadivkou:
Tii ZemliCky v mléce namocené
rozetiteme s kouskem masla, pfi-
dame 2 celé vejce, trochu kvétu,
muskatového ofisSku, zelené use-
kané petrzelky a dle potfeby
strouhané housky. Naplnéna kap-
sa se silnou niti zaSije. Kiizicka na
povrchu se opatrné pokraji na
kostecky, aby se vypekla a maso
se v troub¢ ostfe pece a obcas se
vodou podléva. Podava se k nému
zeli a knedlik.

Gulas peceny

Velké brambory se oloupaji,
nakraji na kousky a osoli. Tri
¢tvrti kg veptového se nakraji na
kousky a také osoli. Dv¢ velké ci-
bule se rozkraji. Na dno rendliku
se da s masem sejmuta kize na
kousky rozdélena, na to vrstva
bramborti, masa, cibule a navrch
brambory, pokladou se kousky
sadla, zaliji do tfi Ctvrtin rendliku
vodou a pod poklici v troubé sko-
ro dvé hodiny dusi.

Veprové kotlety na paprice
Kazda kotleta se osoli, nakle-
pe, moukou poprasi a rychle na
rozpaleném séadle do Cervena ope-
¢e po obou stranach. Pak se vlozi

do jiného rendliku, na kterém se
necha zazloutnout pul krajené ci-
bule. Opecené kotlety se pak tam
vlozi, podliji vodou, kterou se vy-
plachla omeletova forma, na které
se kotlety opékaly, nacez se prida
na Spicku noze papriky a dusi se
kotlety do mékka, coz trva u mla-
dého masa asi pll hodiny. Poté se
zaliji kyselou smetanou a uvafi se
noky jako pfiloha.

Veprové kotlety na cibulce
Vepiové kotlety naklepeme,
nasolime a nechame ptl hodiny le-
zet. Do rtizova zpénime usekanou
cibulku, pfiddme rtZzovou nepali-
vou papriku, kotlety na ni vlozime
a dusime ptiklopené. Kdyz jsou
mekké, omacka se zaprasi, necha
jeste povatit a kotlety se pak poda-
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